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Rillettes Feuilleté au fromage Saucisson a l'ail i3 Salade de soja Cake chévre curry
Betteraves Salade avocat, pomelos, crevettes Carottes rapées Terrine de poisson Salade coleslaw
Fraicheur mais artichaut Macédoine mayonnaise Salade de pates et surimi Salade mélée, ceuf poché Salade verte aux noix
Champignons a la grecque Céleri rémoulade Salade d’endives, mais Rosette Salami
Boulette de veau Tortis a la bolognaise e Nuggets de volaille Omelette roulée a la ratatouille Colin d'alaska
Filet de lieu noir Lasagnes aux légumes du chef Boulettes de soja Aiguillettes poulet tandoori Parmentier de boeuf
Haricots beurre @ Salade verte Riz créole e Semoule Cceurs de céleris braisés

Frites au four Carottes braisées Courgettes sautées Gratin de chou-fleur Purée de potiron

Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Yaourt nature Yaourt nature Yaourt nature Yaourt nature Yaourt nature
Fruit de saison & Fromage blanc lle flottante & Compote Tarte aux pommes
Mousse au café Entremets vanille Créme aux ceufs noix de coco Fruits de saison 4y Fruits de saison
Donuts sucre / Brownie au chocolat Génoise chocolat \ Tarte au citron Fromage blanc
Mrcs Compote g \ Yaourt aux fruits / \ Fromage blanc / \m Panna cotta sauce caramel \ Créme dessert chocolat /

Péche Plat
responsable 62 De saison a@ Tutti Frutti @ végétarien

Haute Valeur
nvironnementale

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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13/01 14/01 16/01
Cake thon ciboulette Duo de haricots rouges et mais Cervelas Batavia aux crodtons

Escalope de volaille
Pates
Purée de céleri

Jambon sauce au miel et moutarde
Blé
Brunoise de légumes

Merguez grillées
Pommes a la creme
Poélée de julienne légumes

Emincé de porc basquais
Flageolet

Fromage
Yaourt nature

Fromage
Yaourt nature

Fromage
Yaourt nature

Fromage
Yaourt nature

lle flottante et creme anglaise

Liégeois vanille

Semoule au lait

"

Salade de fruits au sirop

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



