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Rillettes
Betteraves vinaigrette
Terrine de légumes
Salade verte aux mais

Feuilleté au fromage
Salade d’endive et pomme
Macédoine mayonnaise
Céleri rémoulade

Saucisson a ['ail
Carottes rapées
Salade de pates provencgale
Soupe tomate vermicelle

Taboulé
Terrine de poisson
Salade de haricots verts a la
normande

Rosette

Feuilleté hot dog volaille
Coleslaw
Salade verte aux noix
Terrine forestiere

5d

Boulettes de beoeuf
Filet de Hoki sauce curry
Purée d’épinards
Frites au four

Escalope de poulet viennoise

Omelette au fromage

Semoule aux petits [égumes

Chou-fleur ciboulette

Nuggets de volaille f’g
Boulettes de soja tomate, basilic
Riz créole
Courgettes sautées

Lasagnes aux légumes du chef®
Spaghetti a la bolognaise
Salade verte
Carottes braisées

Filet de poisson meuniére sauce
tartare
Steak haché sauce forestiere
Coeurs de céleris braisés
Purée de pommes de terre

Fromage
Yaourt nature sucre

Fromage
Yaourt nature sucre

Fromage
Yaourt nature sucre

Fromage
Yaourt nature sucre

Fromage
Yaourt nature sucre

Fruit de saison
Mousse noix de coco
\ Donuts chocolat
\

Compote

A S

Cocktail de fruits au sirop

Entremet praliner

Brownie au chocolat et noix
Yaourt aromatisé

.

lle flottante
Flan caramel

mcelleux au miel
Fromage blanc

LEGENDE

L o

5 i De saison

= Plat
- | végétarien

N

Compote 2

Fruit de saison

Flan patissier
i Entremets au caramel /

Mo

Gateau au yaourt
Fruits de saisons
Fromage blanc
Entremets chocolat

o,

A,

@@ utti Frutti

Volaille Frangaise

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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Cake salé du jardinier

Duo de haricots rouges et mais

Cervelas vinaigrette

Batavia aux crodtons

Escalope de volaille aux herbes

Jambon sauce au miel et moutarde

Saucisse de Toulouse

Yaourt nature sucré

Yaourt nature sucré

Yaourt nature sucré

de Provence N . . Croque tartiflette
A Pommes de terre rissolées Pommes a la creme
Pate : - i L ] Salade verte
. . Brunoise de légumes Poélée de julienne légumes
Purée de céleri
Fromage Fromage Fromage Fromage

Yaourt nature sucre

lle flottante et creme anglaise

Liégeois vanille

Semoule au lait

"

Quatre quart

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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Légende Trame menu Légende Trame menu Légende Trame menu
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



